YN VININOVA

Kopke Colheita 1966

KRAJ Portugalia

MINIMALNA
TEMPERATURA 12.00st.C

REGION Douro
RODZAJ Stodkie
ZAWARTOSC

ALKOHOLU 20,0%

HoP l(li

COLHERMA KOLOR Czerwone

1966

PORTO POJEMNOSC 750 ml

UATURED INWY

Aromat:
Atrakcyjny aromat suszonych owocow i wyrazne nuty dymu.
Smak:

Jedwabiscie gtadki smak o niezwykle eleganckiej strukturze. Nuty powidet
sliwkowych, suszonej figi i wanilii idealnie ze sobg wspotgrajg. Bardzo diugi finisz.

Potrawy:
Tarta tatin, creme bralée
Wiecej informaciji:

Recznie zbierane winogrona sg odszyputkowane, miazdzone i przeksztatcane w wino w procesie
starannej maceracji w celu wydobycia ich koloru, garbnikow i aromatow, wzmocnionych ciggtym
ubijaniem podczas fermentacji. Proces odbywa sie w kadziach, w kontrolowanej temperaturze (28-30°C)
az do uzyskania odpowiedniego stopnia stodyczy. Na tym etapie dodaje sie brandy winogronowa, aby

uzyskac ostateczne wzmocnione wino. Wino wysokiej jakosci, produkowane z jednego zbioru. Wino

Colheita przed zabutelkowaniem dojrzewa w debowych beczkach, nie krocej niz 7 lat.
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Kopke to najstarszy dom Porto zatozony
W 1638 roku przez urodzonego w
Hamburgu Nicolau Copque (Kopké&). W
1636 roku osiadt w Portugalii, gdzie
zajmowat zaszczytng pozycje
Generalnego Konsula Ligi Hanzeatyckie
j- zwigzku handlowego skupiajgce
kluczowe miasta w Sredniowiecznej
Europie. W tym czasie kupit jedng z
wiekszych posiadtosci w dolinie Douro.
Dwa lata p6zniej pierwsze butelki spod
marki Kopke trafity do Pétnocnej Europy.
W 1781 roku firma Kopke & Co zakupita
dziatki pod uprawe winorosli, stajgc sie
pierwszym niezaleznym producentem
porto, ktory produkuje wtasne wino, z
wtasnych winogron, magazynuje beczki i
butelkuje samodzielnie swoje wina.

Porto produkowane pod etykietg Kopke
- jednej z najstarszych i najlepszych
winnic, to synonim bogactwa i najlepszej
jakosciwin z doliny Douro.



