Remelluri Reserva 2016

REMELLURL

Aromat:

YN VININOVA

KRAJ Hiszpania

MINIMALNA
TEMPERATURA 16.00st.C

REGION Rioja

APELACJA Rioja DOCa

SZCZEP Graciano, Garnacha, Tempranillo
RODZAJ Wytrawne

KOLOR Czerwone

POJEMNOSC 750 ml

CERTYFIKATY Wino organiczne

Robert Parker 94 pkt, James

NAGRODY Suckling 94 pkt.

Bardzo atrakcyjny i jednoczesnie ztozony. Aromaty dojrzatych czerwonych i
ciemnych owocow przeplatajg sie z subtelnie zarysowanymi nutami skorzane;
tapicerki, suszonych liscitytoniu, lukrecji, a takze wedzonejpaprykii runa
lesnego. W tle migoc ze akcent Swiezej miety i niuans balsamiczny.

Smak:

Definicja balansu - wszystkie elementy wina wspotgrajg ze soba perfekcyjnie.
Wywazona iwypolerowana uptywem czasu tanina kontruje intensywn g
owocnoscE, ktora jednoczesnie idealnie wspotgra z nutami wynikajgcymi z
dojrzewania. Catos¢ spina niezwykle dtuga ilekko pikantna koncowka .

Potrawy:

Sery twarde starzone, paella z dziczyzng


file:///

Wiegcej informaciji:

Wino skomponowane jest z Tempranillo (90%), Graciano (5%) oraz Garnacha (5%).
Dojrzewa przez 17 miesiecy w nowych i uzywanych beczkach z francuskiego i
amerykanskiego debu. Owoce pochodzg tylko z wtasnych upraw z podregionow
Rioja - Alta i Alavesa.

Wskazana dekantacja.

Remelluri

Remelluri to jedna z bardziej uznanych winnic z apelacji Rioja, ceniona za swoje
przywigzanie do tradycji i wyjatkowe podejscie do produkcji win oddajacych lokalne terroir.
Historia posiadtosci siega XIV wieku, lecz nowoczesna era Remelluri rozpoczeta sie w 1967
roku, gdy Jaime Rodriguez Salis przywrdcit do zycia zaniedbane winnice. Posiadto$¢ na state
zapisata sie w najnowszej historii regionu wypuszczajac w 1971 roku pierwsze apelacyjne
wino pochodzace wytacznie z jednej parceli.

Dzi$ piecze nad winiarnig sprawuje syn Jaime’go - Telmo Rodriguez, ktéry bez watpienia jest
jednym z najwiekszych wizjoneréw hiszpanskiego winiarstwa ostatnich dekad.

Wina Remelluri, produkowane wytacznie z wtasnych winogron z ekologicznych upraw,
odzwierciedlajg unikalny charakter Rioja Alavesa i sg symbolem autentycznosci oraz jakosci,

za ktére sg cenione na catym sSwiecie.



