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tlkcomo FENOCCHY

Aromat:

Subtelny ale ztozony aromat, na ktory sktadajg sie m.in. rumianek i biate polne
kwiaty, jabtko, gruszka, nektarynka oraz nieco kamiennej mineralnosci. Zapach
wina niesie zapowiedz wielkiego orzezwienial

Smak:

W ustach wino prezentuje ciekawe zestawienie nieco petniejszej budowy i
zapowiadanej Swiezosci, ktéra wzmocniona jest subtelnym szczypaniem na
czubku jezyka. Smakuje zwtaszcza owocami z biatym migzszem i cytrusami, a w tle
przewija sie lekki niuans miodowy.

Potrawy:
Krewetki w sosie maslanym, homar
Wiecej informaciji:

Po spontanicznej fermentacji wino dojrzewa nad osadem w zbiornikach ze stali
nierdzewne;.
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Giacomo
Feno CChiO GIACOMO FENOCCHIO

Giacomo Fenocchio jest producentem wiernym tradycyjnemu stylowi
wytwarzania Barolo. Charakterystyczna dla takiego podejscia jest dluga
maceracja i fermentacja ze skorkami oraz rozciggniety okres dojrzewania w
zbiornikach z debu slawonskiego.

Poczatek uprawy winorosli i produkcji wina w Monforte d'Alba przez rodzine
Fenocchio datuje sie narok 1894 i przez caty ten czas firma pozostaje wich
rekach. Dzis przedsiewzieciem steruje Claudio, ktory jest juz pigtym pokoleniem
zajmujgcym sie winem. Na 14 hektarach wtasnych winnic uprawiane sg
klasyczne czerwone szczepy Piemontu - Nebbiolo, Barbera, Dolcetto oraz Freisa,
z kolei biate winorosle to mniej znany autochtoniczny szczep Arneis.

Warto wspomniec, ze Fenocchio posiadajg swoje parcele miedzy innymi w tak
uznanych i prestizowych crus jak Cannubi, Villero, Castellaro i Bussia, z ktorych
powstajg wina single vineyard, precyzyjnie odzwierciedlajgce terroir
poszczegolnych obszarow apelaciji Barolo .

Smiato mozna stwierdzi¢, ze wina od Giacomo Fenocchio noszg miano
klasycznych. Juz dzis ich degustacja dostarcza wielu emocijii doznan, a z
uptywem czasu z pewnoscig zaoferujg ich jeszcze wiece;.



