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Rotulo Branco
KRAJ Portugalia
MINIMALNA
TEMPERATURA 8.00 st.C
REGION Dao
APELACJA Dao DOC
Encruzado, Cercial , Borrado das
‘ SZCZEP Moscas
|
" ZAWARTOSC
]ﬁ E O ALKOHOLU 12,6 %
* Y ¢ RODZAJ Wytrawne
M |
KOLOR Biate
POJEMNOSC 1000 ml
CERTYFIKATY Wino wegarnskie
Aromat:

Jasny cytrynowy kolor. Swiezy aromat z nutami biatych kwiatow, gruszek i ziemi.
Smak:

W ustach miekkie , z piekng konsystencijg, z dobrg kwasowoscig i nutami
cytrynowymi. Zapewnia dtugie wykonczenie, z nutami $wiezych owocow i ziot.

Potrawy:

Sery miekkie, satatka z majonezem

Niepoort Migevorr
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Niepoort to rodzinna firma winiarska znana z produkcji

win Porto oraz win stotowych w Dolinie Douro, w potnocnej Portugalii.

Powstata w 1842 r. z siedzibg w Vila Nova de Gaia w Porto. Do 2017 r. firma
prowadzona

byta w 5 pokoleniu przez siostre i brata - Verene i Dirka Niepoort. Ich

drogi rozeszty sie i obecnie Dirk sam realizuje swoje projekty z duzym
powodzeniem, cieszac sie opinia wizjonera, geniusza i wytrawnego winiarza. Nie
na darmo w Swiecie winiarskim Niepoort nazywany jest \"Rolls Royce of

Port\". Misjg Niepoorta od zawsze byta che¢ bycia graczem niszowym,
produkowac charakterystyczne wina Porto i Douro, fgczac wielowiekowa tradycje
z

innowacyjnoscig, z nastawieniem na jakosc a nie ilo$¢, zachowujgc wysokie
standardy. Jest to kontynuowane do dzis dzieki nowym projektom winnic
produkujacych

wytrawne, naturalne wina w trojkacie Douro - Bairrada - Da. Portfolio Niepoort
obejmuje wszystkie style Porto, w tym Tawny, LBV i biate Porto. Pierwotnie
Niepoort byt znany ze swoich Porto Colheita. Z czasem nastata moda na Vintage
Port, wiec potozyt nacisk wtasnie na ten styl, co przyniosto mu stawe

najlepszych Vintage Port w regionie. Niepoort produkuje rowniez game win
spokojnych stotowych, na czele z eleganckimi, ale poteznymiwinami czerwonymi
Batuta i Charme.

Oba sg uwazane za jedne z najlepszych win w Portugalii. Pod nazwg Redoma,

z autochtonicznych odmian, produkowana

jestlinia spokojnych win czerwonych, rézowych i biatych.



