YN VININOVA

Bourgogne Chardonnay

MINIMALNA
TEMPERATURA 12.00 st.C

KRAJ Francja

REGION Burgundia

APELACJA Bourgogne AOC

. SZCZEP Chardonnay

i souRSEs

= ZAWARTOSC

B ALKOHOLU 12,0%
RODZAJ Wytrawne
KOLOR Biate

POJEMNOSC 750 ml

Wino naturalne, Vininova
CERTYFIKATY naturalnie

Aromat:

Nos gesty i lekko oleisty, z subtelnymi niuansami cytrusow, brzoskwin i wody
morskiej.

Smak:

Na podniebieniu okragte, ztozone, oleiste, ze stonym wrecz morskim posmakiem i
dtuga zbalansowang kwasowoscia.

Potrawy:

Ostrygi, aperitif
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Clair Obscur CLAIR
OBSCUR

Domaine Clair Obscur, zatozona w 2006 roku przez Pierre'a Claira to winnica rodzinna.
Rodzina Clairéw zajmuje sie produkcjg wina od ponad 60 lat, ale 0,5ha ktére posiadaja na
Cote de Beaune, byto do tej pory wynajmowane.

Pierre postanowit samodzielnie zajg¢ sie winnicg ale w najlepszy mozliwy sposdb
(organiczny i biodynamiczny), dodat 0,5 hektara winnic z okolic wioski Maranges oraz
stopniowo powiekszat obszar winnic, aby dzi$ posiadtos¢ mogta siega¢ powierzchni 3,5
hektara.

Filozofia produkcji Pierre'a i Jennifer Clair opiera sie na dwéch gtéwnych przekonaniach:
szacunku dla natury poprzez biologiczne i biodynamiczne interwencje w winorosl oraz
szacunku dla wina poprzez brak produktéw enologicznych, z wyjatkiem bardzo niskiej
dawki siarczynu przy butelkowaniu ale gdy jest to konieczne (0,5 g/na litr).
Rezultatem sg wina o wspaniatej owocowosci, wielkiej czystosci, przyjemnosci i
autentycznosci.



