La Pierrelée

MINIMALNA

YN VININOVA

TEMPERATURA 10.00 st.C

KRAJ Francja
REGION Burgundia
APELACJA Chablis AOC
SZCZEP Chardonnay
ZAWARTOSC
ALKOHOLU 125%
cnaBLs RODZAJ Wytrawne
KOLOR Biate
POJEMNOSC 750 ml
DWWA Ztoto, Wine Spectator 88
NAGRODY pkt, IWSC Srebro, DWWA Brgz

Aromat:

Kolor jasnozotty, potyskliwy. Bukiet z aromatem rozwinietych kwiatow i owocow
cytrusowych.

Smak:

Pierwsze wrazenie w ustach - wino bogate i maslane, pozniej wybija smak
dojrzatej gruszki i lekki posmak wapna. Genialne, Swieze i przyjemne wino.

Potrawy:
Krewetkiz czosnkiem, smazone kalmary
Wiecej informaciji:

Owoce zbierane z 20 letnich krzakow.
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La Chablisienne s
13 haplisicnne)

La Chablisienne to winiarska spotdzielnia zatozona w 1923 r. ktora
dzisiaj skupia 300 winiarzy. Produkcja catej winnicy siega 250 000
hektolitrow rocznie co stanowi 25% catej AOC Chablis. W latach 90 ub.
wieku winnica przezywata lekkie jakosciowe zatamanie, ktore zostato
opanowane dzieki inwestycjom w nowoczesny sprzet, metody produkcii,
marketing. Obecnie La Chablisenne jest marka rozpoznawalng na catym
Swiecie jako producent znakomitych Chablis a we Francji to pewnoscig
jeden z silniejszych graczy w winiarskiej branzy.



