YN VININOVA

Pupilla Carménere

KRAJ Chile

MINIMALNA
TEMPERATURA 15.00st.C

REGION Central Valley

SZCZEP Carmenere

RODZAJ Potwytrawne
L:;":“IBP ZAWARTOSC

ALKOHOLU 13,5%

KOLOR Czerwone

POJEMNOSC 750 ml

AWC Vienna 2012, Chilijski
NAGRODY Producent Roku 2013

Aromat:

Gteboki karminowy kolor. Intensywny aromat ciemnych owocow - Sliwki i wisni z
dodatkiem zidt, pieprzu, kawy i odrobing tytoniu.

Smak:

Na podniebieniu bogate i okragte, dominuje czarna porzeczka, jezyna, z pikantnymi
przyprawami i czekoladg. Migkkie taniny, aksamitny finisz.

Potrawy:

Makaron amatriciana, stir fry z wotowing

Luis Felipe e
Edwards Luis FELIPE EDWARDS
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W 1976 roku wtasciciele winnicy Luis Felipe Edwards nabyli czesc¢ terendw
zwanych Fundo San Jose de

Peguillay w okolicach Nancagua. Odrodzili winnice, ktore zostaty

zasadzone na tej ziemi w latach piecdziesigtych wprowadzajgc uprawy nowe
i bardziej urozmaicone, podnoszgc tym samym standard dawnej winnicy. Zasady,
jakimi rodzina Edwards kieruje sie w swojej

dziatalnosci to przede wszystkim utrzymywanie kontroli i zarzgdzania w
rekach cztonkow rodziny, produkcja wina tylko z wlasnych winogron,
budowanie solidnych i trwatych relacji zimporterami, potgczenie dobrej

dla klienta ceny z wysoka jakoscig wina, ciggty rozwoj i kreatywnosc we
wprowadzaniu innowacji, szacunek dla pracy zbiorowej. W

ciggu 40 latistnienia winnica wyprodukowata imponujgcg iloS¢ wina
eksportowanego

na caty Swiat.

W 2013r. winnica

Luis Felipe Edwards zostata wybrana Chilijskim Producentem Roku w
prestizowym konkursie winiarskim - AWC Vienna, gdzie do konkursu
staneto 1760 producentéw z 37 krajow.



