YN VININOVA

Barolo

KRAJ Wiochy

REGION Piemont

APELACJA Barolo DOCG

SZCZEP Nebbiolo
RODZAJ Wytrawne
KOLOR Czerwone

POJEMNOSC 750

PRODUCT OF ITALY

40M1NAZIONE bl ORIGINE CONTROUA™
EGARANTITA

Aromat:

Zapach wina jest poczagtkowo zwiewny i eteryczny ale po czasie nabiera
wyrazistosci. Nuty owocowe wyciggnigte na pierwszy plan wdziecznie wspotgrajg
z mocnymi akcentami kwiatowymi: czerwone owoce swieze ale tez w postaci
przetworow czy likieru, pestka wisniowa, Swieze i przekwitte fioletowe kwiaty,
zwtaszcza fiotki i piwonie. Catosci dopetnia lekki niuans balsamiczny, suszone
przyprawy i suchy tyton oraz lekko zarysowany aromat grzybow i asfaltu.

Smak:

W ustach wino wrecz rozpycha sie na bokil Nie jest bardzo mocnej budowy ale
zachwyca mocg smaku i krzepkg, wyrazistg taning. Wisniowo - porzeczkowa
kwasowos¢ dopetnia klasycznego wydzwieku tego wina. Owocowy koloryt
urozmaica lekka ziemisto$¢ i musniecie dymu. Ztozone i petne wigoru wino.

Potrawy:

Sery twarde starzone, borowiki smazone na masle, dziczyzna


file:///

Wiegcej informaciji:

Rozciaggnieta, spontaniczna fermentacja ze skorkami trwajgca az 40 dnil
Dojrzewanie przez 6 miesiecy w zbiornikach ze stali nierdzewnej, a nastepnie 30
miesiecy w fouderz debu slawonskiego o pojemnosci 25 - 30 hl.

"Podstawowe" Barolo Giacomo Fenocchio wyprodukowane jest z owocow
zebranych z niewielkiej parceli o powierzchni zaledwie 1 ha lezacej nieopodal
miasteczka Monforte d'Alba. Roczna produkcja wynosi 7000 butelek.

Giacomo
Fenocchio

Giacomo Fenocchio jest producentem wiernym tradycyjnemu stylowi
wytwarzania Barolo. Charakterystyczna dla takiego podejscia jest dtuga
maceracja i fermentacja ze skérkami oraz rozciggniety okres dojrzewania w
zbiornikach z debu slawonskiego.

Poczatek uprawy winorosli i produkcji wina w Monforte d'Alba przez rodzine
Fenocchio datuje sie narok 1894 i przez caty ten czas firma pozostaje wich
rekach. Dzis przedsiewzieciem steruje Claudio, ktory jest juz pigtym pokoleniem
zajmujgcym sie winem. Na 14 hektarach wtasnych winnic uprawiane sg
klasyczne czerwone szczepy Piemontu - Nebbiolo, Barbera, Dolcetto oraz Freisa,
z kolei biate winorosle to mniej znany autochtoniczny szczep Arneis.

Warto wspomniec, ze Fenocchio posiadajg swoje parcele miedzy innymi w tak
uznanych i prestizowych crus jak Cannubi, Villero, Castellaro i Bussia, z ktorych
powstajg wina single vineyard, precyzyjnie odzwierciedlajgce terroir
poszczegolnych obszarow apelaciji Barolo .

Smiato mozna stwierdzi¢, ze wina od Giacomo Fenocchio noszg miano
klasycznych. Juz dzis ich degustacja dostarcza wielu emocji i doznan, a z
uptywem czasu z pewnoscig zaoferuja ich jeszcze wigcej.



